


Kontakt:

Gastronomische Leitung: Petra Nimmesgern

UFERLOS LIVE!

Bismarckallee 11 | 48151 Minster

Tel.: 0251 8379574 | Fax: 0251 8379599
petra.nimmesgern@uferlos-muenster.de
www.uferlos-muenster.de

VIVa Café

Ansprechpartner: Bjorn Schulz

Domagkstr. 61 | 48149 Miinster

Tel.: 0251 837-9609 | Fax: 0251 837-9606
viva@studentenwerk-muenster.de
www.viva-muenster.de

... kinnen Sie selbstverstiindlich bei uns im Uferlos und im VIVa Café. Wir bieten Thnen
fiir jeden Anlass den geeigneten Rahmen. Fiir Familienfeiern, Betriebsfeste oder Partys
mit 40 bis 1200 Personen sind wir mit unserem Team fiir Sie und Ihre Giiste da.

Natiirlich bieten wir Ihnen neben kompetentem Service auch kostenlose Parkmag-
lichkeiten und, wenn Sie es wiinschen, Ubernachtungsmaglichkeiten in unserem
angrenzenden Hotel Agora. Dariiber hinaus sind Uferlos, VIVa Café und Hotel Agora
behindertengerecht ausgestattet und verfiigen iiber barrierefreie Zugiinge, Aufziige
und entsprechende sanitiire Einrichtungen.

Und fiir die kulinarischen Freuden auf ihrer Veranstaltung finden Sie bei uns westfilische
und internationale Gerichte fiir jeden Anlass und Geschmack. Selbstverstiindlich erstellen
wir lhnen auch gerne ein individuelles Angebot.
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VORSPEISEN UND SALATE

Frische Blattsalate vom Markt mit diversen Dressings
Tomatensalat, Rahmgurkensalat, Krautsalat mit Speck
Gebratene Mettbdllchen mit Senfsauce
Wacholdergerduchertes Forellenfilet mit Preiselbeersahne

HAUPTGANGE

Westfilischer Pfefferpotthast (vom Rind)
Deftiger Spief3braten mit geschmorten Zwiebeln
Sauerkraut

Stampfkartoffeln mit Zwiebeln
Schnittlauch-Butterkartdffelchen

DESSERT

Sahne-Karamel-Creme

Westfdlische Stippmilch mit Sauerkirschen, Pumpernickel und Schokoraspeln

Minibrétchen, Stangenbaguette, Gesalzene Butter

17,00 EUR pro Person
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Belly Halin

SUPPE

Minestrone — herrlich frische Gemiisesuppe mit Parmesan

VORSPEISEN UND SALATE

Variationen von saisonalen Salaten mit diversen Dressings
Resche Rauke mit gehobeltem Parmesankdse

Auswahl von Anti Pasti

Eingelegte Scampispief3e

Pollo Tonnato — Hdhnchenbrust-Satés mit Thunfisch-Kapern-Dip

HAUPTGANGE

Gratinierte Tortellini in Tomaten-Zucchinisauce
Gebratenes Lachsfilet mit siidlidndischem Gemiise umlegt
Schweinefilet im Speckmantel auf Blattspinat

Variation von Bliitengemiisen

Krauter-Parmesan-Gnocchi
Knoblauch-Backkartdffelchen

DESSERT

Panna Cotta mit Friichten

Orangencreme
Tiramisu-Schnitte
Olivenbrot, Stangenbaguette, Butter

24,00 EUR pro Person
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Crand /@4

VORSPEISEN UND SALATE

Gerducherte und gebeizte Lachsspezialitdten, Dill-Senfsauce
Roastbeef, zartrosa gebraten, mit Remouladensauce
Feldsalat mit Kartoffeldressing, krossen Speckstreifen und Croiitons

HAUPTGANGE

Hirschriickensteaks mit Pfeffer-Kirschsauce
Zarter Kaninchenriicken in Rosmarinjus
Kartoffelkléf3e mit Semmelbrisel
Reinettenkraut

Butterspdtzle

Cremiges Schwarzwurzelgemiise

DESSERT

Warmer Apfelstrudel mit Vanillerahm

Weinschaumcreme
Walnuss-Mousse
Minibréotchen, Butter

27,50 EUR pro Person
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FINGERFOOD

Buffalo Chicken Drums — knusprige Hidhnchenfliigel, pikant gewiirzt
Mozzarella-Sticks — gebackene Mozzarellstangen in wiirziger Knusperpanade
Fisch-Double-Stick ,,.Sweet Chili“— pikant-scharf mariniertes Pangasius-Fischfilet

Red Hot Chili Peppers — rote Jalapeno-Hdlften im Knuspermantel gebacken,
gefiillt mit Cream Cheese

Saté-Spiefie — zarte, marinierte Spie3chen vom Poulardenbrustfilet

Riesengarnelen aus Wildfang, umhiillt von einem knusprigen Kartoffelnest
Mini Samosas — Kusperteigtaschen mit Gemiisefiillung

Mini-Pizzen, verschieden belegt

DIP IT - TASTE IT!

Chunky Salsa - rote Tomaten-Chili-Sauce

Guacamole — mexikanisches Avocadopiiree, fein gewiirzt
Garlic Dip — Knoblauch-Dip mit Krdutern

Redpeppajam — siif3-scharfe Dipsauce

Mango Dip - fruchtig-scharfes Mango-Chutney mit Zwiebeln
Baguette und Butter

17,00 EUR pro Person
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SUPPE

Kresseschaum-Siippchen

VORSPEISEN UND SALATE

Landestypische Tapas, u. a. mariniertes Muschelfleisch, Chorizo,
Serrano Schinken, gegrillte Champignons, Artischockenherzen, Oliven,
krdftiger Kdse und Tortillas mit Spinat

HAUPTGANGE

Schweinefilet ,,al Ajo“ in pikanter Weiweinsauce

Thunfisch ,,a la Plancha® mit buntem Pfeffer und Réstzwiebeln
Pinchitos — HdhnchenspiefSe in Zitronengras-Sauce
Siidldndische Gemiisepfanne

Fenchelgratin

Safranreis

Rosmarinkartoffeln

DESSERT

Vanilleeis

Ananas-Chili-Salat mit Minze
Crema Catalana

Mediterranes Stangenbrot, Butter

18,50 EUR pro Person
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GETRANKE

Radeberger, Krombacher, Maisel’s Weizen

und Frankenheimer Alt vom Fass

Krombacher alkoholfrei, Erdinger free 6,80 EUR
Cola, Fanta, Sprite, Apfelschorle 4,80 EUR
Niehoff’s Fruchtsdfte 4,90 EUR
Apollinaris 3,80 EUR

Vio 3,80 EUR

Sekt Schloss Rheinberg 13,90 EUR

Rotwein:
Chianti/Merlot Aimery

Weifiwein:
Pinot Grigio /Wei3er Burgunder 14,90 EUR

Spirituosen 2,30 EUR

Kaffeespezialititen 1,70 —2,90 EUR
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